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Sala balowa Pod Zielonym Debem
znajduje sie w secesyjnym budynku
z 1907 roku, zaprojektowanym
przez wiedenskiego architekta

Siegfrieda Kr&dmera.

Kazdy kto szuka, wyjgtkowego klimatu,
pysznego jedzenia opartego na wysokiej
jakosci produktach, ponadczasowego

stylu oraz profesjonalnego podejscia

- zZnajdzie to u nas.

STARY BOGUMIN | PLAC WOLNOSCI 37

znajdujemy sie nieopodal polsko-czeskiego przejscia
L O K _\ L I Z _\ C _\ granicznego Chatupki-Bohumin, przy ryneczku urokliwego
: : ‘J : Starego Bogumina, niedaleko autostrady Al,
15 km od Wodzistawia $I. i 20 km od Raciborza. Dojazd

z Aglomeracji Katowickiej zajmuje zaledwie 30-45 min.
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439 zt

Od wtorku do czwartku realizujemy przyjecia na minimum 50* oséb
W piqtki, niedziele i $wieta na minimum 75* os6b
W soboty od pazdziernika do maja na minimum 75* oséb

W soboty od czerwca do wrzesnia ha minimum 100* oséb

W przypadku mniejszej liczby oséb niz wymagana, cena oferty wzrasta.

* W przeliczeniu na petne oferty



PRZYSTAWKA:

e Domowy pasztet wieprzowy z migdatami
i chutney morelowym

e Bruschetta z pomidorami, bazyliq,
oliwq z oliwek i parmezanem

e Terrina z kaczki, chutney z czerwonej

kapusty z czarng porzeczkq, assiatte

Z czerwonej cebuli POD ZIELONYM

ZUPA:

Dtugo gotowany rosét wotowo-drobiowy
ze swojskim makaronem

DANIE GtOWNE:

Miesa podawane na paterach
(2,5 kawatka/o0s.):
e rolada wotowad
e udko z kaczki po krolewsku
e wieprzowa poledwiczka w plastrach
boczku, faszerowana suszonq §liwkq,
orzechami i czeskim serem niva
e pier$ z kurczaka BBQ z chorizo
I serem cheddar
e sznycel z poledwiczki wieprzowej
e kieszeh wieprzowa nadziewana serem
ustrzyckim i zurawing w panierce panko
e roladka z indyka ze szpinakiem,

suszonymi pomidorami i serem feta
Dodatki:

e surbwka z biatej kapusty

e satatka z czerwonej kapusty

e surbwka z selera z sosem
mMajonezowo-musztardowym

e satatka z buraczkow

e kluski slgskie, kluski ciemne

e ziemniaki opiekane
e sosy: tradycyjny i Smietanowo-ziotowy



e stodki stét - mini desery i ciasta (3 szt/os.)
® krojenie tortu weselnego (tort we wiasnym
zakresie - bez doptat)
* bufet z kawq, herbatq (bez ograniczen)
* owoce: 5 rodzajoéw, w zaleznosci
od pory roku

[podana na stoty lub w formie bufetul]

e patera przysmakoéw miesnych (najlepsze
wedliny, faszerowane migesa, domowy
pasztecik, kietbaski)

* tatar wotowy

* patera przekgsek typu finger-food”
(miesne i wegetarianskie)

® plastry z kaczki sous-vide z sosem
malinowym

Sledz z jabtkiem i cebulkg

wtasnego wyrobu smalec
ze skwarkami, kiszony ogorek

deski seréow

galaretki drobiowe

satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

satatka z kuskus, z suszonymi pomidorami
i warzywami

pieczywo (2 rodzaje), masto,
oliwa z oliwek

Na ciepto:

* panierowane fileciki drobiowe podawane
z pikantnym dipem

* domowe pieczywo z mastem czosnkowym

[w formie bufetu]

e gulasz po czesku z knedlikiem
e gnocchi z ratatouille i parmezanem

[w formie bufetu]
MIESA:
» bitki cielece z sosem grzybowym
e roladka drobiowa nadziewana
serem feta, prosciutto i porem
e pieczone zeberka BBQ

RYBY | DANIA BEZMIESNE:
« filet z tososia w ziotach, podany
na poduszce z grillowanych warzyw
e smMazony ser

Dodatki:

o satatka fresh

e satatka Colestaw

 frytki "'super crunchy’, mtode ziemniaki w
mundurkach, sos tatarski

[w formie bufetu]
e barszcz z krokietem miesnym /

grzybowym

e na stotach gtdbwnych: woda niegazowana
z cytrynq, soki 100%,

e na bocznych stolikach: Pepsi, Mirinda, 7up
- w szklanych butelkach,

» w bufecie: "Cepovand” Kofola


https://www.tefal.pl/przepisy/detail/PRO/Gnocchi%20z%20ratatouille/2581900

Nasze menu zostato skomponowane
w oparciu o nasze wieloletnie
doswiadczenie, tak aby sprostac

zréznicowanym gustom naszych gosci.

NA PODSTAWOW.N WARTOSC WESELA
SKEADAJLN SIL:
e optata za menu - 439 zt
e optata za pakiet dekoracji i wynajem sali:
rok 2025: 3000 zt | rok 2026: 3500 zt
e optata za dekoracje kwiatowe
rok 2025: min. 25 zt/os. | rok 2026: min. 28 zt/os.

e optata za alkohol: wedtug wybranego pakietu

INFORMACT

* przywitanie Mtodej Pary chlebem i solg - w cenie
* wioskie wino musujgce na toast - w cenie
* nocleg dla Mtodej Pary ze Sniadaniem - w cenie
¢ komfortowe pokoje dla gosci weselnych

w atrakcyjnych cenach
* dzieci: niemowleta — gratis,

0,5-2 lat — 35 zt/os. | 3-9 lat — potowa ceny

e oSwietlenie i lezaki w strefie chillout'u - w cenie

* mozliwoSC wyboru specjalnego menu - 1 rodzaj

w cenie (np. wegetarianskie, weganskie czy
bezglutenowe). Kazda dodatkowa dieta to

jednorazowy koszt od 100 zt

sala i hotel przystosowane dla oséb

niepetnosprawnych




SEODKI STOL

7/4%”%

Do naszych wypiekdw uzywamy wytgcznie
naturalnych sktadnikdéw.



HHOTLEL

Posiadamy 33 miejsca noclegowe*:

e 11 klimatyzowanych pokoi z tazienkami

* z uwzglednieniem dostawek

Wynajecie catego hotelu to koszt: 4200 zt

Sniadania (w Cenie) serwowane sq w formie bufetu
w godzinach miedzy 8:00 a 10:00.

Doba hotelowa trwa od 13:30 do 10:30

W przypadku checi wynajmu tylko czesSci pokoi oferujemy

5% rabatu od cennika.

Istnieje mozliwos¢ skorzystania z bazy noclegowej naszego
drugiego obiektu: Zamek Chatupki - oddalonego zaledwie

0 300 m [dotyczy wybranych terminéw]

ALKOITTOL

Oferujemy:
* wtasne rzemiesinicze piwo Oderberg z pobliskiego,
rodzinnego mini browaru z rabatem 10%

* wina z naszej karty win z rabatem 30%

Wysokoprocentowy alkohol mozna wnieS¢ we wtasnym

zakresie [bez dodatkowych optat]

PAKIETY ALKOHOLI BEZ OGRANICZEN:
e piwo / wino / frizzante - 49 pin / os. petnoletnia
e piwo |/ wino / frizzante | wédka (wyborowa) - 69 pin / os.

petnoletnia




DEKORAC]E

W CLENIE

krysztatowe kieliszki dla wszystkich Gosci

ztote sztuéce dla stotu P.M. (max. 10 os.)
podtalerze

aranzacja stodkiego stotu

aranzacja stolika z alkoholem

szyfony w kolorach: bez, brudny roz, bordo,
ztamana biel, dusty blue, sage green
Swieczniki

biate Swiece

obrusy (biate lub bezowe)

bawetniane serwetki

numerki na stot w ozdobnych ramkach
czerwony dywan i ztote "bramki” przed wejsciem
gtownym do budynku [uzaleznione od pogody]

tablica powitalna




dﬂ\\ g/
OTHER \ e

o rs

sy

KWIATY

Kwiaty to nieodzowny element kazdego Swiadczymy na wylgcznose ustugi
przyjecia. To one stanowiq "kropke nad i". florystyczne, wykonywane przez nasze
Dlatego tak duzg uwage przywiqzujemy studio florystyczne - Other.berg

do dekoracji kwiatowych. flowers. Ich przekrdj znajdziecie w

oddzielnym katalogu.

O/r,wmvy' oty

OTHER.BERG _FLOWERS
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Cena zawiera:

* wypozyczenie wozka barowego
i jego aranzacje

* krysztatowe kieliszki

¢ cooler z lodem bez limitu

® sezonowe owoce

Alkohol ptatny dodatkowo.
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39 PLN /| OS.

Stot wykonywany jest na catkowitg liczbe os6b dorostych, jednak nie mniej niz 50 os6b

Wedliny: prosciutto crudo D.0.P, chorizo sarta picante, salami Napoli, salami spienata
picante, pancetta, coppa di parma

Sery: gorgonzola dolce D.0.P., primosale al peperoncino, primosale al pepe, primosale
fantasia, ubriaco al vino rosso, grana padano D.0.P, taleggio D.O.P.

Antipasti: suszone pomidory, papryczki
z nadzieniem, kapary, greckie oliwki: kalamata, corservolia

» Focaccia z ziotami
» Bagietka rustykalna
» Ser feta ChNP z ziotami i oliwg
e Hummus z paluszkami grissini
* Tzatziki
» Pesto rosso / verde
e Grecka niefiltrowana oliwa 0,3%:
z czosnkiem, papryczkami chili, rozmarynem

Jamon de bodega: szynka dtugodojrzewajaca, suszona

w niskich temperaturach, przez co najmniej 9 miesiecy

w suchym klimacie iberyjskiego ptaskowyzu - ptatna dodatkowo: 400 zi
(powyZej 90 os. w cenie)



https://krainaserow.pl/?portfolio=taleggio

F T APY

ZAPYTA] O OFERTE

Zadzwon lub napisz e-maila

UMOW SPOTKANIE
Z przyjemnosciq pokazemy naszq przestrzen i opowiemy

0 naszych mozliwosciach

/ZAWARCIE UMOWY
Wybraliscie dogodny dla Was termin? Swietnie! Umawiamy

sie podpisanie umowy oraz wptate optaty rezerwacyjnej

USTALANIE MENU
MIESIAC PRZED przyjeciem spotykamy sie aby ustalic
ostateczne menu, zakres dekoracji oraz pozostate

istotne kwestie

POTWIERDZENIE LICZBY GOSCI
7 D NI przed datq przyjecia podajecie ostatecznq liczbe
0s6b biorgcych udziat w przyjeciu. Pamietajcie o podziale na

grupy wiekowe.

DZIEN PRZED PRZYJECIEM
Dostarczacie wszystkie Wasze rzeczy:

alkohol, winietki itd.

ROZLICZENIE WESELA
Wysytamy kohcowe rozliczenie na Waszego e-maila.

Zaptaty dokonujecie do 3 dni po przyjeciu



KONTAKT

AGNIESZKA KUBICA

Eimprezy@podzielonymdebem.pl
(+48 605 06 10 10

www.podzielonymdebem.pl

POD_ZELENYM_DUBEM ﬁ/PODZIELONYMDEBEM



