ZAMEK CHALUPKI

WWW.ZAMEKCHALUPKI.PL



O NAS

Zamek Chatupki to piekny, niebanalny obiekt

Nna organizacje przyjecia weselnego.

Korzenie zamku siegajq XIV wieku co sprawia,

ze jest to jedyne w swoim rodzaju,
niepowtarzane miejsce, ktoére na dtugo zapadnie

w pamieci Waszych gosci...

Kazdy kto szuka wyjqtkowego klimatu, pysznego
jedzenia opartego na dobrej jakosci produktach,
spokoju oraz profesjonalnego podejscia -

znajdzie to wszystko u nas.

47-460 CHALUPKI | UL BOGUMINSKA 30

znajdujemy sie w bliskim sqgsiedztwie polsko-czeskiego
| OK ALT/Z A C J A przej$cia granicznego Chatupki-Bohumin, niedaleko

autostrady Al, 15 km od Wodzistawia §1.i 20 km od

Raciborza. Z Aglomeracji Katowickie] dojedziecie do

nas samochodem w zaledwie 30-45 min.



Do Waszej dyspozycji oddajemy sale mogqgcq

pomiesci¢ do 120 osob!

Koncepcja aranzaciji przestrzeni weselnej:
e wesela powyzej 60 os6b - stoty ustawione w czesci
jadalnianej, przestrzen taneczna w oranzerii.
Sale tworzq jednq, potgczong catosc
e wesela do 60 osbb - stoty oraz przestrzen

taneczna w oranzerii
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PRZYSTAWKA:

[jedna do wyboru dla wszystkich Goscil

Pty$ z pasztetem z dziczyzny i delikatng
owocowq zelkq

Krokiet z szarpanej kaczki na karmelizowanej
cebuli z majonezem szczypiorkowym

Tatar z suszonych pomidorow, podany

w chrupigcym chipsie z tortilli

Chrupiqgcy placuszek ziemniaczany z musem
z bitej fety i wedzonym tososiem

ZUPA:

Dtugo gotowany rosét wotowo-drobiowy

ze swojskim makaronem

DANIE GtOWNE:

WARIANT |

Miesa podawane na paterach
(2,5 kawatka/os.):

rolada wotowa, rolada wieprzowa

udko z kaczki

kieszen z indyka w panko z porem,

boczkiem i kremowym serkiem
wienerschnitzel z poledwiczki

piers z kurczaka kukurydzianego
faszerowana §liwkq i orzechami

kieszeh wieprzowa z grzybami i boczkiem
kieszen drobiowa ze szpinakiem i gorgonzolq
W szynce parmenskiej

Dodatki:

suréwka z biatej kapusty
satatka z czerwonej kapusty
surobwka z marchwi i selera
satatka z buraczkow

kluski slgskie, kluski ciemne
chipsy ziemniaczane

sos tradycyjny

sos Smietanowy

DANIE GtOWNE:

WARIANT I
[jedno do wyboru dla wszystkich Goéci]

Poledwiczka wieprzowa sous vide
chrupiqca polenta |/ glazurowana baby
marchewka | sos grzybowy

Pier§ z kaczki confit
chrupiqca polenta [/ buraczki z malinami

Pier§ z kurczaka supreme

nadziewana éliwkg i orzechami wioskimi /
gratin ziemniaczane | sos ziotowy /
kalafior rommanesco

Roladka z piersi z kurczaka i poledwiczki
wieprzowej, zawinieta w szynce
parmenskiej

sos & la holenderski / zapiekane puree

ziemniaczane | kolorowe marchewki




Na

stodki stot - mini desery i ciasta (3 szt/os.)
krojenie tortu weselnego (tort we wtasnym
zakresie - bez doptat)

bufet z kawq speciality, herbatg

owoce: 5 rodzajéw, w zaleznosci

od pory roku - podawane w formie bufetu

[serwowana na stoty lub w formie bufetu]

patera przysmakéw miesnych (najlepsze
wedliny, faszerowane miesa, domowy
pasztecik, kietbaski, kabanoski)

patera przekgsek typu “finger-food”
(miesne i wegetarianskie)

plastry z kaczki sous vide na chutney ze Sliwki

tatar wotowy

wtasnego wyrobu smalec ze skwarkami,
kiszony ogorek

deski serow

galaretki drobiowe

satatka jarzynowa z majonezem
szczypiorkowym

satatka z tortellini, suszonymi pomidorami,
serem lazur, rukolq i orzechami wtoskimi
pieczywo (2 rodzaje), masto

ciepto:

panierowane fileciki drobiowe podawane
z ziotowym dipem

witasnego wyrobu mini buteczki

Z mastem czosnkowym

[w formie bufetul]
* bogracz wotowy lub gulasz wotowy
po czesku z knedlikiem (do wyboru)
* zapiekane muszle makaronowe
ze szpinakiem i ricottg w sosie
pomidorowym

[w formie bufetu]

MIESA:

e eskalopki wieprzowe w sosie
Smietanowo-porowym

e panierowana piers z kurczaka
nadziewana farszem
Srodziemnomorskim

* pieczone zeberka BBQ

RYBY | DANIA WEGETARIANSKIE:

e toso$ sauté

e dorsz w chrupiqcej panierce

e Parmigiana di Melanzane - zapiekane
plastry baktazana

Dodatki:
e mix satat z sosem vinegrette
e satatka z fasolki szparagowej
e satatka z marchwi i ogorka
* purée ziemniaczane z nutqg parmezanu,
dufinki

[w formie bufetu]
* barszcz z krokietem miesnym
oraz grzybowym

* na stotach gtdwnych: woda
niegazowana z cytrynq, soki 100%

e na bocznych stolikach: Pepsi, Mirinda,
7up - w szklanych butelkach,

w bufecie: lana Kofola



MINIMALN A
LICZBA GOSCI

Wtorki, Srody, czwartki: 50* osob
Pigtki, soboty i Swieta: 75* osbb

W przypadku, gdy ostateczna liczba gosci jest mniejsza niz wymagana,
Klient ponosi koszt za wymagane minima - odpowiednio 50 lub 75
0sob.

Optata za dzieci: niemowleta — gratis, do lat 2 — 35 zt/os.,
do lat 9 — potowa ceny

Optata za ustugodawcdw: menu jest dostepne w takiej samej cenie jak
menu dla gosci dorostych. Ustugodawcy sq wliczani do ogolnej liczby
gosci.

Diety (wegetarianska, weganska itp.) - 1 rodzaj w cenie, kazda

dodatkowa dieta to jednorazowy koszt od 100 zt.

* w przeliczeniu na petne oferty



SEODKI STOL
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Do naszych wypiekdw uzywamy wytqcznie
naturalnych sktadnikoéw.



ST O L

KOSZT: 300 Zt + 39 PLN / OS.

Stét wykonywany jest na catkowitg liczbe os6b dorostych, jednak nie mniej niz 50 os6b

Wedliny: prosciutto crudo D.0.P, chorizo sarta picante, salami Napoli,
salami spienata picante, pancetta, coppa di parma

Sery: gorgonzola dolce D.0.P., primosale al peperoncino, primosale al pepe,
primosale fantasia, ubriaco al vino rosso, grana padano D.0.P, taleggio D.0.P.

Antipasti: suszone pomidory, papryczki
z nadzieniem, kapary, greckie oliwki: kalamata, corservolia
» Focaccia z ziotami
» Bagietka rustykalna
« Ser feta ChNP z ziotami i oliwg
e Hummus z paluszkami grissini
* Tzatziki
* Pesto rosso / verde
» Grecka niefiltrowana oliwa 0,3%:

z czosnkiem, papryczkami chili, rozmarynem 3

« Konfitowane pomidory z serem feta
» Satatka z cytruséw z szynkg parmerniska i figami
» Marynowana gruszka z gorgonzolg i szynka parmerska

Jamon de bodega: szynka dtugodojrzewajaca, suszona

w niskich temperaturach, przez co najmniej 9 miesiecy

w suchym klimacie iberyjskiego ptaskowyzu - ptatna dodatkowo: 400 zi
(powyzej 90 os. w cenie)
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LIVE COOKING

JRow
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Chcecie dodac wyjqtkowego smaku i niepowtarzalne;j
atmosfery Waszemu weselu?
Live cooking pizzy neapolitanskiej to idealne

rozwiqzanie!

Wspolnie ze Slice of Napoli przeniesiemy Was i Waszych
gosci wprost do serca Neapolu. DoSwiadczony pizzaiolo,
korzystajqc z oryginalnych witoskich sktadnikow
i tradycyjnych technik, przygotuje pizze neapolitanskg
na Waszych oczach — od formowania ciasta po jego

btyskawiczny wypiek.

O szczegoty oferty zapytaj manager.




Nasze menu zostato skomponowane
w oparciu o wieloletnie doSwiadczenie,
tak aby sprostac zréznicowanym gustom

naszych Gosci.

NA PODSTAWOW . N WARTOSC WESELA
SKEAD AN ST

 optata za menu - 469 zt (cena na rok 2026)
e optata za pakiet dekoracji i wynajem sali:
rok 2026: 3500 zt | rok 2027: 4000 zt | rok 2028: 4500 zt
¢ optata za dekoracje kwiatowe:
rok 2026: min. 28 zt/os. | rok 2027 i 2028: min. 30 zt/os.
¢ optata za alkohol: wg. wybranego pakietu lub wg. zuzycia

e ewentualna optata za noclegi

INFORMAC]

przywitanie Mtodej Pary chlebem i solg - w cenie

L

apartament z sejfem dla Mtodej Pary - w cenie
komfortowe pokoje dla gosci weselnych

w atrakcyjnych cenach

stoty prostokqtne lub owalne - w cenie

oSwietlenie i lezaki w strefie chillout'u - w cenie
oSwietlenie lampeczkami sufitu nad parkietem - w cenie
mozliwo$¢ organizaciji zaslubin w plenerze

sala przystosowana dla oséb niepetnosprawnych
posiadamy agregat prgdotworczy na wypadek przerw

w dostawie prqdu




HOTIEL

Posiadamy 48 miejsc noclegowych*:
20 pokoi z tazienkami w konfiguracii:
 1x apartament dla Pary Mitodej [gratis]

¢ 19 pokoi dla Gosci

* z uwzglednieniem dostawek

Wynajecie catego hotelu to koszt 5990 zt.

Sniadania (w cenie) serwowane sq w formie bufetu
w godzinach miedzy 8:00 a 10:00.

Doba hotelowa trwa od 13:30 do 10:30

W przypadku checi wynajmu tylko czesci pokoi

oferujemy 5% rabatu od standardowego cennika.

Istnieje mozliwoS¢ skorzystania z bazy noclegowe;j
naszego drugiego obiektu: Pod Zielonym Debem -

zaledwie 300 m od Zamku [dotyczy wybranych

terminéw|

ALKOITOL

Oferujemy:

¢ jakoSciowe wino musujqce na toast - w cenie

¢ wtasne rzemiesinicze piwo Oderberg z pobliskiego,
rodzinnego minibrowaru - 20% rabatu od cen
z menu restauracyjnego

* wino bankietowe lub z naszej karty z rabatem 30%

Wysokoprocentowy alkohol mozna wnieS€ we wtasnym

zakresie, bez dodatkowych optat.
Nie ma mozliwo$sci wniesienia wtasnego

piwa, wina, prosecco.

PAKIETY ALKOHOLI BEZ OGRANICZEN:
e piwo [/ wino bankietowe [ frizzante | piwo
oraz wino bezalkoholowe - 55 zt/os. petnoletnia

e piwo [/ wino bankietowe / frizzante | piwo oraz wino

bezalkoholowe | wodka (Wyborowa) - 75 zt/ os. petnoletnia



PRZYGOTOWYWANLA

Wiemy, jak wazne sq chwile poprzedzajgce

ceremonie Slubng — petne emocji, wzruszen
i radosci. Dlatego chcemy, abyscie mogli
czuc sie komfortowo i swobodnie podczas

przygotowan do tego wyjqtkowego dnia.

Dla wesel odbywajgcych sie we wtorki
oraz czwartki oferujemy (za dodatkowq
optatg) mozliwosé przygotowywania sie
w apartamencie (wczesny check-in).
W pozostate dni przygotowania

w apartamencie nie sq mozliwe.

Chec skorzystania z tej opcji nalezy zgtosic

przy podpisaniu umowy.

Z radosciq bedziemy towarzyszye Wam

w tych wyjgtkowych chwilach!



KWIATY

Kwiaty to nieodzowny element kazdego
przyjecia. To one stanowiq "kropke nad i".
Dlatego tak duzq uwage przywiqzujemy

do dekoracji kwiatowych.

Swiadczymy na wylgcznose ustugi
florystyczne, wykonywane przez nasze
studio florystyczne - Other.berg
flowers. Ich przekrdj znajdziecie

w oddzielnym katalogu.

Observrsy ray

OTHER.BERG _FLOWERS



DEKORAC]E

W CENIE PAKIETU DEKORANC]TI
I WYNAJMU SALI

krysztatowe kieliszki dla wszystkich GoSsci
ztote sztuéce dla stotu P.M (max. 10 os.)
podtalerze

aranzacja stodkiego stotu

aranzacja stolika z alkoholem

szyfony w kolorach: bez, brudny roz,
bordo, ztamana biel, dusty blue,

granat, sage green

Swieczniki

swiece (biate)

owalne stoty

obrusy (biate lub bezowe)

bawetniane serwetki w réznych kolorach
numerki na stot

napis powitalny




Cena zawiera:

* wypozyczenie wozka barowego
i jego aranzacje

¢ dekoracja kwiatowa

* krysztatowe kieliszki

e cooler z lodem bez limitu

¢ sezonowe owoce

Alkohol ptatny dodatkowo.






SLUB W PLIENERZI

POCZESTUNEK
PAKIET PODSTAWOWY W’Vf/w( «M“’é’w‘”
: . S 1 - 3200 zt

e dekoracja kwiatowa

24 krzesta Chiavari w kolorze szampanskiego ztota
) . e woda i domowa lemoniada - 9 zt/os.
e stot dla urzednika
) ) e frizzante - 10 zt/os.
e mikrofon ze statywem dla urzednika

« finger food (1,5 szt.[o0s.) - 15 zt/os.

Poczestunek podawany jest na

30 minut przed uroczystosciq.

Zaslubiny mogq rozpoczq¢ sie miedzy godzing 12:30 a 15:00.
W parku zamkowym mozna uzywac WYLACZNIE naturalnego konfetti (platki kwiatow)
W przypadku zastosowania przez Klienta lub jego gosci konfetti z tworzyw sztucznych ustugodawca ma
prawo ustali¢ optate porzqdkowqg w wysokosci od 500 pin.



P A e -

ZAPYTA] O OFERTE

Zadzwon lub napisz e-maila

UMOW SPOTKANIE
Z przyjemnos$ciq pokazemy naszq przestrzen i opowiemy

0 naszych mozliwosciach

/AWARCIE UMOWY
Wybraliscie dogodny dla Was termin? Swietnie! Umawiamy

sie na podpisanie umowy oraz wptate optaty rezerwacyjnej

USTALANIE MENU
MIESIAC PR ZED przyjeciem spotykamy sie aby ustali¢
ostateczne menu, zakres dekoracji oraz pozostate
istotne kwestie
POTWIERDZENIE LICZBY GOSCI
7 DN przed datq przyjecia podajecie ostatecznq liczbe
0sGb biorgcych udziat w przyjeciu. Pamiegtajcie o podziale na

grupy wiekowe.

DZIEN PRZED PRZYJECIEM
Dostarczacie wszystkie Wasze rzeczy:

alkohol, winietki itd.

R/ Z AN B F e N W ENS, B[ A
Wysytamy koncowe rozliczenie na Waszego e-maila.

Zaptaty dokonujecie do 3 dni po przyjeciu



KONTAKT

WIKTORIA HAIN

Mwiktoriac@hotel-zamek.pl

(+48 601 520 688

www.zamekchalupki.pl

L
~ (0) zamex_cHaturki @ /zAMEKCHALUPKI




	weselna
	OFERTA
	ZAMEK CHAŁUPKI


	O NAS
	LOKALIZACJA
	PRZESTRZEŃ

	weselna
	MENU 469 zł
	Ptyś z pasztetem z dziczyzny i delikatną
	owocową żelką
	Krokiet z szarpanej kaczki na karmelizowanej
	cebuli z majonezem szczypiorkowym
	Tatar z suszonych pomidorów, podany
	w chrupiącym chipsie z tortilli
	Chrupiący placuszek ziemniaczany z musem z bitej fety i wędzonym łososiem
	ZUPA: Długo gotowany rosół wołowo-drobiowy ze swojskim makaronem
	DANIE GŁÓWNE: WARIANT I Mięsa podawane na paterach  (2,5 kawałka/os.):
	rolada wołowa, rolada wieprzowa
	udko z kaczki
	kieszeń z indyka w panko z porem,
	boczkiem i kremowym serkiem
	wienerschnitzel z polędwiczki
	pierś z kurczaka kukurydzianego
	faszerowana śliwką i orzechami
	kieszeń wieprzowa z grzybami i boczkiem
	kieszeń drobiowa ze szpinakiem i gorgonzolą w szynce parmeńskiej
	Dodatki:
	surówka z białej kapusty
	sałatka z czerwonej kapusty      surówka z marchwi i selera      sałatka z buraczków
	kluski śląskie, kluski ciemne
	chipsy ziemniaczane
	sos tradycyjny
	sos śmietanowy
	DANIE GŁÓWNE: WARIANT II [jedno do wyboru dla wszystkich Gości]

	Polędwiczka wieprzowa sous vide
	chrupiąca polenta / glazurowana baby       marchewka / sos grzybowy
	Pierś z kaczki confit
	chrupiąca polenta / buraczki z malinami
	Pierś z kurczaka supreme
	nadziewana śliwką i orzechami włoskimi /       gratin ziemniaczane / sos ziołowy /        kalafior romanesco
	Roladka z piersi z kurczaka i polędwiczki wieprzowej, zawinięta w szynce parmeńskiej
	sos à la holenderski / zapiekane puree         ziemniaczane / kolorowe marchewki
	DESER
	słodki stół - mini desery i ciasta (3 szt/os.)
	krojenie tortu weselnego (tort we własnym zakresie - bez dopłat)
	bufet z kawą speciality, herbatą
	owoce: 5 rodzajów, w zależności
	od pory roku - podawane w formie bufetu
	patera przysmaków mięsnych (najlepsze wędliny, faszerowane mięsa, domowy pasztecik, kiełbaski, kabanoski)
	patera przekąsek typu “finger-food”
	(mięsne i wegetariańskie)
	plastry z kaczki sous vide na chutney ze śliwki
	tatar wołowy
	własnego wyrobu smalec ze skwarkami, kiszony ogórek
	deski serów
	galaretki drobiowe
	sałatka jarzynowa z majonezem szczypiorkowym
	sałatka z tortellini, suszonymi pomidorami,
	serem lazur, rukolą i orzechami włoskimi
	pieczywo (2 rodzaje), masło
	Na ciepło:
	panierowane fileciki drobiowe podawane
	z ziołowym dipem
	własnego wyrobu mini bułeczki
	z masłem czosnkowym
	bogracz wołowy lub gulasz wołowy    po czesku z knedlikiem (do wyboru)
	zapiekane muszle makaronowe
	ze szpinakiem i ricottą w sosie        pomidorowym
	eskalopki wieprzowe w sosie śmietanowo-porowym
	panierowana pierś z kurczaka nadziewana farszem śródziemnomorskim
	pieczone żeberka BBQ
	RYBY I DANIA WEGETARIAŃSKIE:
	łosoś sauté
	dorsz w chrupiącej panierce
	Parmigiana di Melanzane - zapiekane plastry bakłażana
	Dodatki:
	mix sałat z sosem vinegrette
	sałatka z fasolki szparagowej
	sałatka z marchwi i ogórka
	purée ziemniaczane z nutą parmezanu, dufinki
	barszcz z krokietem mięsnym
	oraz grzybowym
	NAPOJE - bez limitu:
	na stołach głównych: woda niegazowana z cytryną, soki 100%
	na bocznych stolikach: Pepsi, Mirinda, 7up - w szklanych butelkach,
	w bufecie: lana Kofola


	MINIMALNA  LICZBA GOŚCI
	✔Wtorki, środy, czwartki: 50* osób  ✔Piątki, soboty i Święta: 75* osób

	w naszym wykonaniu
	SŁODKI STÓŁ
	STÓŁ

	śródziemnomorski
	Wędliny: prosciutto crudo D.O.P, chorizo sarta picante, salami Napoli,  salami spienata  picante, pancetta, coppa di parma
	Sery: gorgonzola dolce D.O.P., primosale al peperoncino, primosale al pepe,  primosale fantasia, ubriaco al vino rosso, grana padano D.O.P, taleggio D.O.P.
	Antipasti: suszone pomidory, papryczki  z nadzieniem, kapary, greckie oliwki: kalamata, corservolia
	Focaccia z ziołami
	Bagietka rustykalna
	Ser feta ChNP z ziołami i oliwą
	Hummus z paluszkami grissini
	Tzatziki
	Pesto rosso / verde
	Grecka niefiltrowana oliwa 0,3%:
	z czosnkiem, papryczkami chili, rozmarynem
	Konfitowane pomidory z serem feta
	Sałatka z cytrusów z szynką parmeńską i figami
	Marynowana gruszka z gorgonzolą i szynką parmeńską
	Jamon de bodega: szynka długodojrzewająca, suszona  w niskich temperaturach, przez co najmniej 9 miesięcy  w suchym klimacie iberyjskiego płaskowyżu - płatna dodatkowo: 400 zł                                                                                  (powyżej 90 os. w cenie)
	LIVE COOKING
	WYJĄTKOWA

	atrakcja weselna
	PIZZA

	neapolitańska
	NA PODSTAWOWĄ WARTOŚĆ WESELA SKŁADAJĄ SIĘ:
	DODATKOWE


	INFORMACJE
	HOTEL
	Posiadamy 48 miejsc noclegowych*:  20 pokoi z łazienkami w konfiguracji:
	1 x apartament dla Pary Młodej [gratis]
	19 pokoi dla Gości
	Wynajęcie całego hotelu to koszt 5990 zł.  Śniadania (w cenie) serwowane są w formie bufetu  w godzinach między 8:00 a 10:00. Doba hotelowa trwa od 13:30 do 10:30
	W przypadku chęci wynajmu tylko części pokoi oferujemy 5% rabatu od standardowego cennika.
	Istnieje możliwość skorzystania z bazy noclegowej  naszego drugiego obiektu: Pod Zielonym Dębem - zaledwie 300 m od Zamku [dotyczy wybranych terminów]

	ALKOHOL
	Oferujemy:
	jakościowe wino musujące na toast - w cenie
	własne rzemieślnicze piwo Oderberg z pobliskiego, rodzinnego minibrowaru - 20% rabatu od cen
	z menu restauracyjnego
	wino bankietowe lub z naszej karty z rabatem 30%
	Wysokoprocentowy alkohol można wnieść we własnym zakresie, bez dodatkowych opłat.  Nie ma możliwości wniesienia własnego  piwa, wina, prosecco.
	PAKIETY ALKOHOLI BEZ OGRANICZEŃ:
	piwo / wino bankietowe / frizzante / piwo
	oraz wino bezalkoholowe - 55 zł/os. pełnoletnia
	piwo / wino bankietowe / frizzante / piwo oraz wino bezalkoholowe / wódka (wyborowa) - 75 zł/os. pełnoletnia

	PRZYGOTOWYWANIA

	w apartamencie
	KWIATY
	Kwiaty to nieodzowny element każdego przyjęcia. To one stanowią "kropkę nad i".  Dlatego tak dużą uwagę przywiązujemy  do dekoracji kwiatowych.
	Świadczymy na wyłączność usługi florystyczne, wykonywane przez nasze studio florystyczne - Other.berg flowers. Ich przekrój znajdziecie  w oddzielnym katalogu.
	Obserwuj nas:

	kryształowe kieliszki dla wszystkich Gości
	złote sztućce dla stołu P.M (max. 10 os.)
	podtalerze
	aranżacja słodkiego stołu
	aranżacja stolika z alkoholem
	szyfony w kolorach: beż, brudny róż,
	bordo, złamana biel, dusty blue,      granat, sage green
	świeczniki
	świece (białe)
	owalne stoły
	obrusy (białe lub beżowe)
	bawełniane serwetki w różnych kolorach
	numerki na stół
	napis powitalny
	station
	APEROL


	tematyczne
	WÓZKI
	PROSECCO

	koszt
	300 zł

	station

	ŚLUB W PLENERZE
	OD 3200 ZŁ
	POCZĘSTUNEK
	przed ślubem
	PAKIET PODSTAWOWY - 3200 zł
	PAKIET PODSTAWOWY

	Zaślubiny mogą rozpocząć się między godziną 12:30 a 15:00. W parku zamkowym można używać WYŁĄCZNIE naturalnego konfetti (płatki kwiatów) W przypadku zastosowania przez Klienta lub jego gości konfetti z tworzyw sztucznych usługodawca ma prawo ustalić opłatę porządkową w wysokości od 500 pln.


	planowania wesela
	ETAPY

	KONTAKT
	WIKTORIA HAIN
	wiktoria@hotel-zamek.pl +48 601 520 688
	www.zamekchalupki.pl



