
WIGILIJKA FIRMOWA

ZAMEK CHAŁUPKI

+48 601 520 688

wiktoria@hotel-zamek.pl

Rezerwacje:



Z U P A
b a r s z c z  c z e r w o n y  z  u s z k a m i  

D A N I E  G Ł Ó W N E  
k a r p  p a n i e r o w a n y  /  k a p u s t a  z  g r z y b a m i  /  
p u r e e  z i e m n i a c z a n e

D E S E R
s e r n i k  b a s k i j s k i  z  c h r u p k ą

N A P O J E :
w o d a  z  c y t r y n ą  b e z  o g r a n i c z e ń
k a w a  z  e k s p r e s u  p r z e l e w o w e g o

Koszt: 129 zł/os. 
Menu możemy przygotować minimalnie dla 6 osób.

Propozycja I



P R Z Y S T A W K A
w y t r a w n y  p t y ś  z  m u s e m  z  p o d w ę d z a n e g o  
p s t r ą g a

Z U P A
k r e m  z  b o r o w i k ó w  z  p i a n ą  p a r m e z a n o w ą

D A N I E  G Ł Ó W N E  
s a n d a c z  /  k r u s z o n k a  o r z e c h o w a /
g r i l l o w a n y  k o p e r  w ł o s k i  /  p o l e n t a  /  ż e l
c y t r y n o w y

D E S E R
t i r a m i s u

N A P O J E :
w o d a  z  c y t r y n ą  b e z  o g r a n i c z e ń
k a w a  z  e k s p r e s u  p r z e l e w o w e g o

Koszt: 179 zł/os. 
Menu możemy przygotować minimalnie dla 6 osób.

Propozycja II



Pierogi z kaczką i morelą w majerankowym maśle
Pasztet z grzybami podany na chipsie z tortilli
Sałatka jarzynowa z majonezem szczypiorkowym
Carpaccio z kaczki podane na chutney ze śliwki
Śledzie w korzennej marynacie
Chleb na zakwasie, masło ziołowe

       Koszt: 69 zł/os. 

D O D A T K O W O  P Ł A T N E :

Rozliczane według cennika.

Oferta obejmuje spotkanie trwające do 3 godzin, w
przypadku rozszerzenia propozycji o zimną płytę czas
ten wydłuża się o kolejne 2 godziny. 
Przy chęci rezerwacji sali na wyłączność może
obowiązywać dodatkowa opłata. 

Przekąski

Alkohol i napoje
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