PRZYSTAWKI

Carpaccio z poledwicy wotowej 53zt
parmezan/ kapary/ rukola

Carpaccio z pravé hovézi svickové

parmezdn/ kapary/ rukola

Tatar wotowy 45 7t
jajko/chleb na zakwasie

Hovézi tatarak

vejce /chléb na kvdsku nebo topinky

ZUPY

Powoli gotowany rosot / swojski makaron 18 zt
Pomalu tazeny vyvar/domacinudle

Zurek/ jajko / chleb na zakwasie 26zt
Zurek /vejce / chléb na kvasku

Czeska zupa czosnkowa / tarte biatko /szynka / grzanki 20 zt
Cesnekova special// strouhany bilek / Sunka / krutony

DANIA GEOWNE

Rolada wotowa 59zt
podana z kluskami §lgskimi oraz czerwong kapustg

Slezska rolada

slezské ,kluski“/ modré zeli

Udko z kaczki

podane z kluskami $lagskimi oraz buraczkami

Kachni stehno 62 zt
slezské ,kluski“/ Cervena fepa

Ze wzgledu na odbywajgcesie przyjecia czas oczekiwania
na dania moze by¢ dtuzszy.
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Tradycyjny de volaille zmasetkiem i pietruszka 49 zt
podany z kremowym puree ziemniaczanym oraz lekka,

orzezwiajaca satatka a’la mizeria (ogorek, koperek, czerwona

cebula)

Tradi¢ni devolaille s maslem a petrzelkou

podavany s krémovou bramborovou kasi a lehkym osvéZujicim

salatem a'la mizeria (okurka, kopr, ¢ervena cibule)

Sznycel wiedenski z cieleciny 79zt
podanyz aromatyczng satatkg ziemniaczang, taczacg smakowite

kawatki ziemniakow, boczku, ogérka konserwowego i cebulki.

Klasyka kuchni austriackiej w najlepszym wydaniu.

Videiisky teleci fizek

podavanysvoiavym bramborovym salatem kombinujicim chutné

kousky brambor, slaniny, nakladanych okurek a cibule. Klasika

rakouské kuchyné v té nejlepsi podobé.

Roladka z haktazana z kurkami (danie wegetarianskie) 49 zt
podana z frytkami z batatéw i karmelizowang

czerwong cebulka

Lilkovy zavitek (vege)

lisky/karamelizovana Cervena cibulka s malinami/

batatové hranolky

Smazony ser w panko 46 zt
podany z ziemniaczkami grenaille obsmazonymina masle

lub frytkamii domowym sosem tatarskim

Smazeny syr v panko

opecené na masle brambory grenaille nebo hranolky

domacitatarska omacka

Zewzgledu na odbywajgcesie przyjecia czas oczekiwania
na dania moze byc¢ dtuzszy.
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